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PRIMO FUOCO (Rosso)
Rosso Toscana IGT

Uve Cabernet Sauvignon provenienti da una  
vecchia vigna di circa 50 anni, fermentate e  
successivamente maturate in grandi anfore di  
terracotta. Lavorazione in biologico e  
biodinamico.

Vitigno: Cabernet Sauvignon
Estensione del vigneto: 0.5 ha.  
Tipo d’impianto: Guyot.  
Densità media ceppi per ha: 3.500.
Età media dei vigneti: 50 anni.  
Produzione media per ettaro: 15 hl.  
Vendemmia: Raccolta manuale.
Vinificazione: Dopo una prima fermentazione spontanea 
su lieviti indigeni, questo vino viene messo a “maturare” 
per circa un anno in grandi anfore di terracotta (500 Lt).  
Il vino non viene filtrato.
Bottiglie prodotte: 1200 bottiglie.


